
HORAS

15:00-16:00

16:00-17:00

17:00-18:00

18:00-19:00

19:00-20:00

15:00-16:00

16:00-17:00

17:00-18:00

18:00-19:00

19:00-20:00

15:00-16:00

16:00-17:00

17:00-18:00

18:00-19:00

19:00-20:00

15:00-16:00

16:00-17:00

17:00-18:00

18:00-19:00

19:00-20:00

15:00-16:00

16:00-17:00

17:00-18:00

18:00-19:00

19:00-20:00

HORAS

15:00-16:00

16:00-17:00

17:00-18:00

18:00-19:00

19:00-20:00

15:00-16:00

16:00-17:00

17:00-18:00

18:00-19:00

19:00-20:00

15:00-16:00

16:00-17:00

17:00-18:00

18:00-19:00

19:00-20:00

15:00-16:00

16:00-17:00

17:00-18:00

18:00-19:00

19:00-20:00

15:00-16:00

16:00-17:00

17:00-18:00

18:00-19:00

19:00-20:00 Alimentos Comp.

Historia Al. Psicología Aplicada Historia Al. 

Tecnología Al. G1 Tecnología Al. G1Alimentos Comp. Tecnología Al. Alimentos Comp.

Alimentos Comp. Tecnología Al.

Sistemas Org. Sistemas Org. Psicología Aplicada
Sem Historia Al. Sem Sistemas Org.

Historia Al. Psicología Aplicada Historia Al. 

Alimentos Comp.

27 28 29 30 31

Historia Al. Psicología Aplicada Historia Al. 

Sistemas Org.G1Alimentos Comp. Tecnología Al. Alimentos Comp.

Alimentos Comp. Tecnología Al.

Sem Sistemas Org.

Sistemas Org. Sistemas Org. Psicología Aplicada
Sem Historia Al.

Historia Al. Psicología Aplicada Historia Al. 

Tecnología Al. Alimentos Comp.
Sem Tecnología Al.

Tecnología Al. Alimentos Comp.

20 21 22 23 24

Fiesta del Pilar 

Sistemas Org. Psicología Aplicada
Sem Alimentos Comp.

Sem Psicología AplicadaPsicología Aplicada Historia Al. 

Psicología Aplicada Historia Al. 

Sem Sistemas Org.

Sem Historia Al.
Alimentos Comp. G1 Tecnología Al. Alimentos Comp. Alimentos Comp.

13 14 15 16 17

6 7 8 9 10

Sem Tecnología Al.
Sistemas Org. Psicología Aplicada Sistemas Org. 

Sem Sistemas Org.Psicología Aplicada Historia Al. Historia Al. 

Sem Historia Al.
Psicología Aplicada Historia Al. Historia Al. 

Tecnología Al. Alimentos Comp. Alimentos Comp.

Historia Al. 
Sem Historia Al.

Historia Al. 

Alimentos Comp.
Sem Sistemas Org. Sem Alimentos Comp.

Alimentos Comp.

1 2 3

Sistemas Org. Alimentos Comp. G1

Sem Psicología Aplicada

OCTUBRE 2025
LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES

Historia Al. Psicología Aplicada

Alimentos Comp. Tecnología Al.

Alimentos Comp. Tecnología Al.

29 30

Psicología Aplicada Sistemas Org. 

Historia Al. Psicología Aplicada

Inauguración del curso UBU

22 23 24 25 26

Sistemas Org. Sistemas Org. Psicología Aplicada
Sem Historia Al.

Sem Psicología AplicadaAlimentos Comp. Tecnología Al. Alimentos Comp.

Alimentos Comp. Tecnología Al. Alimentos Comp.

Historia Al. Psicología Aplicada Historia Al. 

Historia Al. Psicología Aplicada Historia Al. 

Sem Historia Al.

15 16 17 18 19

Sistemas Org. Sistemas Org. Psicología Aplicada

Sem Psicología Aplicada

Sem Tecnología Al.Alimentos Comp. Tecnología Al. Alimentos Comp.
Sem Alimentos Comp.

Alimentos Comp. Tecnología Al. Alimentos Comp.

Historia Al. Psicología Aplicada Historia Al. 

Historia Al. Psicología Aplicada Historia Al. 

12

Sistemas Org. Sistemas Org. Psicología Aplicada Sistemas Org. 

Inauguración del curso ULE

Alimentos Comp. Tecnología Al. Alimentos Comp. Tecnología Al.

Alimentos Comp. Tecnología Al. Alimentos Comp. Tecnología Al.

Historia Al. Psicología Aplicada Historia Al. Psicología Aplicada

Historia Al. Psicología Aplicada Historia Al. Psicología Aplicada

El horario de prácticas es el que corresponde a la Universidad de Burgos. Hay días en los que se imparte prácticas en la UBU y son fiestas en alguna de las otras dos Universidades. 

 

Se han intentado mantener las peticiones en cuanto a la duración de las sesiones que habéis solicitado los profesores pero no siempre ha sido posible. El horario indicado para las visitas está sujeto a la disponibilidad de las empresas.

Las clases son de en punto a menos 10. 

Grado en Ciencias Gastronómicas (2025-26) 

Curso 2º - 1º semestre

SEPTIEMBRE 2025
LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES

5 6

Jornada de Bienvenida UBU Jornada de Bienvenida UBU

8 9 10 11



HORAS

15:00-16:00

16:00-17:00

17:00-18:00

18:00-19:00

19:00-20:00

15:00-16:00

16:00-17:00

17:00-18:00

18:00-19:00

19:00-20:00

15:00-16:00

16:00-17:00

17:00-18:00

18:00-19:00

19:00-20:00

15:00-16:00

16:00-17:00

17:00-18:00

18:00-19:00

19:00-20:00

HORAS

15:00-16:00

16:00-17:00

17:00-18:00

18:00-19:00

19:00-20:00

15:00-16:00

16:00-17:00

17:00-18:00

18:00-19:00

19:00-20:00

15:00-16:00

16:00-17:00

17:00-18:00

18:00-19:00

19:00-20:00

HORAS

15:00-16:00

16:00-17:00

17:00-18:00

15:00-16:00

16:00-17:00

17:00-18:00

15:00-16:00

16:00-17:00

17:00-18:00

15:00-16:00

16:00-17:00

17:00-18:00

15:00-16:00

16:00-17:00

17:00-18:00

Fiesta local Campus Palencia Prueba de evaluación  Alimentos  y Comp 2ª C
Prueba de evaluación  Tecnología Alimentaria  2ª 

C
Prueba de Evaluación Sistemas de Org. 2ª C

FEBRERO 2026
2 3 4 5 6

26 27 28 29 30

Prueba de evaluación  Historia de la Alimentación 

2ª C

Fiesta de

 Santo Tomás (UBU) 
Fiesta Santo Tomás (UVa)

19 20 21 22 23

Prueba de evaluación  Tecnología Alimentaria  1ª 

C
Prueba de Evaluación Sistemas de Org. 1ª C Prueba de evaluación  Psicología Aplicada 2ª C

12 13 14 15 16

Prueba de evaluación  Historia de la Alimentación 

1ª C
Prueba de evaluación  Alimentos  y Comp 1ª C

5 6 7 8 9

Vacaciones de Navidad Prueba de evaluación  Psicología Aplicada 1ª C

Vacaciones de Navidad

ENERO 2026
LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES

22 23 24 25 26

Fiesta Inmaculada

15 16 17 18 19

8 9 10 11 12

Psicología Aplicada Sistemas Org. 

Sistemas Org. Sistemas Org. 

1 2 3 4 5

Psicología Aplicada Tecnología Al.

Sistemas de Org. Visita (provisional)

Tecnología Al. Visita (provisional)
Alim y Comp. Visita (provisional)

DICIEMBRE 2025
LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES

Tecnología Al. G1Sistemas Org. Tecnología Al. Sistemas Org. 

Sistemas Org. Tecnología Al. Sistemas Org. 

27 28

Historia Al. Sistemas Org. Tecnología Al.
Sem Sistemas Org.

Sistemas de Org. Visita (provisional)

Alimentos Comp. Tecnología Al. Alimentos Comp.
Sistemas Org.G1

Alimentos Comp. Tecnología Al. Alimentos Comp.

Alimentos Comp. Psicología Aplicada Historia Al. 

Psicología Aplicada Psicología Aplicada Psicología Aplicada

24 25 26

20 21

Sistemas Org. Sistemas Org. Tecnología Al.

Sem Tecnología Al.

Tecnología Al. Visita (provisional)

Sem Psicología AplicadaHistoria Al. Tecnología Al. Alimentos Comp.
Sem Alimentos Comp.

Historia Al. Tecnología Al. Alimentos Comp.

Historia Al. Psicología Aplicada Historia Al. 

Psicología Aplicada Psicología Aplicada Psicología Aplicada

17 18 19

13 14

Sistemas Org. Sistemas Org. Psicología Aplicada
Sem Historia Al.

Sem Psicología Aplicada

Alimentos Comp.

Alimentos Comp. Tecnología Al. Alimentos Comp.

Tecnología Al. Psicología Aplicada Historia Al. 

Alimentos Comp. Psicología Aplicada Historia Al. 

10 11 12

Alimentos Comp. G1

Sem Historia Al.
Historia Al. Psicología Aplicada Historia Al. 

Tecnología Al. G1Historia Al. Psicología Aplicada Historia Al. 

Alimentos Comp. Tecnología Al.

3 4 5 6 7

Sistemas Org. Sistemas Org. Psicología Aplicada Alimentos Comp. G1

NOVIEMBRE 2025
LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES

Sem Alimentos Comp.



HORAS

15:00-16:00

16:00-17:00

17:00-18:00

18:00-19:00

19:00-20:00

15:00-16:00

16:00-17:00

17:00-18:00

18:00-19:00

19:00-20:00

15:00-16:00

16:00-17:00

17:00-18:00

18:00-19:00

19:00-20:00

15.00-16.00

16.00-17.00

17.00-18.00

18.00-19.00

19.00-20.00

HORAS

15:00-16:00

16:00-17:00

17:00-18:00

18:00-19:00

19:00-20:00

15:00-16:00

16:00-17:00

17:00-18:00

18:00-19:00

19:00-20:00

15:00-16:00

16:00-17:00

17:00-18:00

18:00-19:00

19:00-20:00

15:00-16:00

16:00-17:00

17:00-18:00

18:00-19:00

19:00-20:00

15:00-16:00

16:00-17:00

17:00-18:00

18:00-19:00

19:00-20:00

Vacaciones de Semana Santa

30 31

Gastronomía y Comerc. Gastronomía y Comerc. 

Sem Gastronomía y Comerc. Análisis sensorial G1

Vacaciones  de Semana Santa

Gastronomía y Comerc. Análisis sensorial 

Nutrición y Diet Nutrición y Diet 

Nutrición y Diet Gastronomía Española 
Sem Nutrición y Diet. Sem Análisis Sensorial

Gastronomía Española 

23 24 25 26 27

Nutrición y Diet Gastronomía y Comerc. 

Tecnología Cul.I G1 Gastronomía Españ. G1
Análisis sensorial Nutrición y Diet 

Sem Análisis sensorialGastronomía Española Nutrición y Diet 

Tecnología Cul.I 

16 17 18 19 20

Nutrición y Diet Gastronomía y Comerc. Sem Gastronomía y Comerc.
Sem Gastronomía Españ.

Sem Gastronomía Españ.

9 10 11 12 13

Gastronomía y Comerc. Gastronomía y Comerc. Sem Gastronomía y Comerc.

Tecnología Cul.I G1

Sem Nutrición y Diet.
Gastronomía y Comerc. Nutrición y Diet 

Nutrición y Diet G1
Nutrición y Diet Nutrición y Diet 

Sem Análisis SensorialGastronomía Española Tecnología Cul.I 

Tecnología Cul.I Tecnología Cul.I 

Gastronomía Española 

LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES

2 3 4 5 6

Análisis sensorial G1Nutrición y Diet Nutrición y Diet 
Sem Nutrición y Diet.

Nutrición y Diet Nutrición y Diet 

Tecnología Cul.I 

Gastronomía y Comerc. 

Análisis Sensorial G1
Sem Nutrición y Diet.

Fiesta UBU

MARZO 2026

Gastronomía y Comerc. Nutrición y Diet 

Gastronomía Española Análisis sensorial 

Sem Gastronomía y Comerc. Análisis sensorial G1

Análisis sensorial 

Gastronomía y Comerc. Análisis sensorial 

27

Gastronomía y Comerc. Gastronomía y Comerc. 
Sem Nutrición y Diet. Sem Nutrición y Diet. Análisis sensorial G1

Sem Gastronomía y Comerc.Nutrición y Diet Tecnología Cul.I 

Nutrición y Diet Tecnología Cul.I 

Tecnología Cul.I 

Nutrición y Diet 

23 24 25 26

Tecnología Cul.I G1
Gastronomía Española Nutrición y Diet 

Nutrición y Diet Tecnología Cul.I 

9 10 11 12

16 17 18 19 20

13

Gastronomía y Comerc. Gastronomía y Comerc. 
Sem Nutrición y Diet.

Sem Tecnología Cul.I

Tecnología Cul.I G1
Gastronomía y Comerc. Gastronomía y Comerc. 

Gastronomía Española 

Tecnología Cul.I 

Análisis sensorial 

Sem Gastronomía y Comerc.

Análisis sensorial G1

Nutrición y Diet 

Sem Gastronomía y Comerc.
Nutrición y Diet Tecnología Cul.I 

Gastronomía y Comerc. Gastronomía y Comerc. Sem Gastronomía y Comerc.

Tecnología Cul.I G1
Análisis sensorial G1Gastronomía y Comerc. Nutrición y Diet 

5 6

FEBRERO 2026
LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES

Grado en Ciencias Gastronómicas (2025-26) 

Curso 2º - 2º semestre



HORAS

15:00-16:00

16:00-17:00

17:00-18:00

18:00-19:00

19:00-20:00

15:00-16:00

16:00-17:00

17:00-18:00

18:00-19:00

19:00-20:00

15:00-16:00

16:00-17:00

17:00-18:00

18:00-19:00

19:00-20:00

15:00-16:00

16:00-17:00

17:00-18:00

18:00-19:00

19:00-20:00

15:00-16:00

16:00-17:00

17:00-18:00

18:00-19:00

19:00-20:00

HORAS

15:00-16:00

16:00-17:00

17:00-18:00

18:00-19:00

19:00-20:00

15:00-16:00

16:00-17:00

17:00-18:00

18:00-19:00

19:00-20:00

15:00-16:00

16:00-17:00

17:00-18:00

18:00-19:00

19:00-20:00

15:00-16:00

16:00-17:00

17:00-18:00

18:00-19:00

19:00-20:00

15:00-16:00

16:00-17:00

17:00-18:00

25 26 27 28 29

Prueba de Evaluación de Nutrición y Dietética 1ª C
Prueba de Evaluación Gastronomía y Comercialización  

1ª C
Prueba Evaluación Análisis Sensorial 1ª C

Sem Gastronomía Españ.

Gastronomía y Comerc. (Visita) Provisional
Gastronomía Españ. G1

Sem Gastronomía Españ.
Análisis sensorial Tecnología Cul.I Nutrición y Diet 

18 19 20 21 22

Análisis sensorial Tecnología Cul.I Nutrición y Diet 

15

Gastronomía y Comerc. Nutrición y Diet Gastronomía Española 

Sem Gastronomía y Comerc.Gastronomía y Comerc. Nutrición y Diet Análisis sensorial 

Nutrición y Diet 

11 12 13 14

Gastronomía Española Análisis sensorial Tecnología Cul.I G1

4 5 6 7 8

Gastronomía y Comerc. Análisis sensorial Tecnología Cul.I 

Sem Gastronomía y Comerc.

Sem Gastronomía Españ.

Gastronomía y Comerc. Nutrición y Diet Análisis sensorial 

Gastronomía Españ. G1
Nutrición y Diet Nutrición y Diet Gastronomía y Comerc. 

Nutrición y Diet Gastronomía Española Nutrición y Diet 
Sem Gastronomía Españ.

Gastronomía Española 

1

Fiesta del 1º de Mayo

MAYO 2026
LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES

Nutrición y Diet Gastronomía Española 

Gastronomía Españ. G1
Análisis sensorial Análisis sensorial 

Sem Gastronomía Españ.

Análisis sensorial 

Gastronomía y Comerc. Tecnología Cul.I

Gastronomía y Comerc. Tecnología Cul.I 

27 28 29 30

Nutrición y Diet Gastronomía Española Sem Gastronomía Españ.

Tecnología Cul.I G1

20 21 22 23 24

Gastronomía y Comerc. Gastronomía y Comerc. 

Análisis Sensorial G1

Fiesta de la Comunidad Sin actividad docente UBU

Nutrición y Diet Análisis sensorial 

Análisis sensorial Nutrición y Diet 

Gastronomía Española Nutrición y Diet 

Gastronomía Española Tecnología Cul.I 

Sem Gastronomía Españ.

Nutrición y Diet Nutrición y Diet 

Gastronomía Españ. G1
Gastronomía y Comerc. 

Tecnología Cul.I G1

13 14 15 16 17

Análisis sensorial 

Análisis sensorial G1Gastronomía Española Tecnología Cul.I 

Gastronomía Española Tecnología Cul.I 

Nutrición y Diet Nutrición y Diet 
Sem Gastronomía Españ.

Sem Análisis Sensorial

6 7 8 9 10

Vacaciones  de Semana Santa

Sem Gastronomía y Comerc.

Análisis sensorial G1

Sem Gastronomía Españ.

Tecnología Cul.I G1

Sem Análisis sensorial 

Tecnología Cul.I G1 Gastronomía Españ. G1

Sem Gastronomía Españ.

Vacaciones de Semana Santa del 27 de marzo al 6 de abril

ABRIL 2026
LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES

1 2 3



HORAS

15:00-16:00

16:00-17:00

17:00-18:00

15:00-16:00

16:00-17:00

17:00-18:00

15:00-16:00

16:00-17:00

17:00-18:00

15:00-16:00

16:00-17:00

17:00-18:00

29

Fiesta de

 San Pedro y 

San Pablo (Burgos)

22 23 24 25 26

Prueba de Evaluación Tecnología Culinaria I 2ª C Fiesta San Juan de León Prueba de Evaluación Gastronomía Española 1ª C

15 16 17 18 19

Prueba de Evaluación Gastronomía y Comercialización  

2ª C
Prueba Evaluación Análisis Sensorial 2ª C

8 9 10 11 12

Prueba de Evaluación de Nutrición y Dietética 2ª C

Fiesta del

Curpillos (Burgos)

(sin confirmar)

1 2 3 4 5

Prueba de Evaluación Tecnología Culinaria I 1ª C Prueba de Evaluación Gastronomía Española 1ª C

JUNIO 2026
LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES





30-ene








