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El Grado de Agroalimentaria y del Medio
Rural, la Ingenieria verde de la EPS

Una titulacion muy demandada y con numerosas oportunidades de empleo

I'ministro de Agricultura, Ali-
Emenracidn y Medio Ambien-

te, Miguel Arias Canete, ha
calificado el sistema agroalimen-
tario nacional como “uno de los
pilares de la recuperacion econd-
mica de nuestro pais”. Se trata de
un sector que no sufre en la mis-
ma medida que otros la crisis eco-
némica, con gran demanda de
personal cualificado y nuevas
oportunidades de empleo.

La Universidad de Burgos ha
respondido al mercado laboral y al
creciente interés por la naturaleza
y la seguridad de los alimentos con
el Grado en Ingenierfa Agroalimen-
taria y del Medio Rural. Milagros
Navarro, Coordinadora del Grado,
subraya la importancia que tiene
la Industria Agroalimentaria y la
agricultura en Burgos, por tratarse
de una de las provincias mds ex-
tensas, con un mayor influencia
del sector en su economfay porla
preocupacion social por cuestio-
nes como el desarrollo sostenible,
el cambio climadtico y la seguridad
alimentaria. Por ello la Ingenieria
Agroalimentaria y del Medio Rural
constituye una opcién muy intere-
sante para los alumnos que se in-
corporan este afo a la Universidad
de Burgos.

Los indices avalan que el sec-
tor agroalimentario cuenta con
una solida situacion en la provin-
cia de Burgos y representa casi un
tercio de la economia. Burgos pue-
de presumir de ocupar la primera
posicién en produccidn de trigoy

-Bodegas

-Energias renovables

-Investigacion

-Invernaderos

-Maquinaria agricola

-Control de calidad

-Recuperacion de zonas contaminadas
-Combatiendo plagas

-Funcionario de organismos locales, auton., nacionales e internacionales

-Construccion

-Desarrollo de proyectos en paises en vias de desarrollo

Erasmus en

la segunda en cebada, girasol, vi-
nedos y carne de porcino, desta-
cando las Denominaciones de Ori-
gen (D.0O.) Ribera del Duero y Ar-
lanza, asi como la Indicacién
Geografica Protegida (IGP) Lecha-
zo de Castilla y Ledn con sede en
Aranda de Duero, Ademads la pro-
vincia presenta cuatro productos
con Distintivos de Calidad: Cereza
yManzana Reineta del Valle de Ca-
derechas, Alubia Roja de Ibeas y
Lechuga de Medina y Merindades.
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Todos estos datos confirman que
el empleo verde emerge y con él el
futuro de esta titulacion.

CTI i
. La UBU ha dotado a Inge-
nieria Agroalimentaria y del Me-
dio Rural de unas infraestructuras
de primer nivel. En los laborato-
rios, talleres e invernadero de la
Milanera los alumnos desarrollan
sus précticas desde el primer cur-
so con la asignatura de Botdnica,
incrementdndose en los cursos su-
periores con las asignaturas de Fi-
totecnia, Quimica Agricola, Apro-
vechamiento Agricola de Residuos
y Subproducto etc. Ademds el con-
venio de colaboracién con el Cen-
tro de Formacién Agraria “Princi-
pe Felipe” de Albillos de la Junta
de Castilla y Le6n permite a los
universitarios la realizacion de
prdcticas en unas instalaciones
pioneras en investigacién y desa-
rrollo de técnicas de produccion y
tecnologfa, que permiten comple-
tar su formacién tedrica y garanti-
zar el aprendizaje prdctico de los
futuros ingenieros.

Dos citas anuales obligadas del
Grado de Ingenierfa Agroalimen-
taria y del Medio Rural son la Feria
de Lerma de Maquinaria Agricola
y la celebracién de las Jornadas
Agroalimentarias y del Medio Ru-
ral que este afo se desarrollan du-
rante el mes de junio en Aranda de
Duero, Medina de Pomar, Miran-
da de Ebro, Salas de los Infantes,
Briviesca y Burgos.

Trabaja en laempre-
sa Strube Espana
(compaiifa alemana
con sede en Espana) co-
mo responsable de Pro-
duccién y Logistica tras
estudiar  Ingenieria
Agricola y recuerda su
paso por la Universidad
de Burgos como una de
las mejores etapas de su
vida.

Hijo de agricultores,
considera que estudiar
Agricolas en la UBU fue
la base de su carrera
profesional. Santiago
afirma que lo mejor de
ser estudiante es “tener
la oportunidad de
aprender, de conocer y
de investigar. Aprendes
las bases de lo que real-
mente te gusta, conoces
profesores, profesiona-
les del sector, compaiie-
ros, industrias e investi-
gas como se pueden op-

timizar los recursos con
el asesoramiento del

profesorado y los me-
dios que la Universidad
pone a tu disposicién
para el desarrollo de
nuevos proyectos”
Durante sus estu-
dios, gracias a una beca
realizo prdcticas en el
Departamento de Eda-
fologia y Quimica Agri-
cola, realizando trabajo
de campo y de labora-
torio, lo que le abrid las

Toda la vida en el campo

puertas a su primer tra-
bajo. “He trabajado en
varias empresas gracias
a la polivalencia que
Agricolas me aportd. Al
finalizar la carrera estu-
ve trabajando en diver-
sas empresas como
Grupo Tragsa, en Verdi-
fresh, en Inglaterra en
ABP Food y en Sagredo
Abonos y Semillas. Pa-
ralelamente hace unos
anos emprendi junto a
un companero de la
UBU la aventura de lan-
zar una pdgina web
www.yosoyagricultor.es
que ofrece una visién
real del mundo agroali-
mentario”. Santiago Ele-
na subraya que “si no
hubiera estudiado en la
UBU jamas hubiera te-
nido la oportunidad de
trabajar en los puestos
y en las empresas que
he trabajado”.

Florencia

Esla burgalesa, tu-
vo clara su deci-
sion de estudiar en la
Universidad de Bur-
gos, debido a que el
plan de estudios de
este grado era el que
mds se asemejaba a
lo que queria. De la
EPS destaca “la cer-
cania del personal de
la escuela, la aten-
cion de los profesores
que desde el primer
dia demuestran su
preocupacion  por
nuestras dudas e in-
tereses y la relacion
con los comparie-
ros”. Sonia se en-
cuentra actualmente
en Florencia gracias
aunabeca Erasmus y
afirma que es “una
experiencia increible,
totalmente recomen-
dable para todos,

tanto en lo personal
como en lo académi-

co, y te abre puertas a
los idiomas y a un po-
sible trabajo en el ex-
tranjero”. En un futu-
o, quiere continuar
sus estudios en inves-
tigacion en el campo
de la viticultura, por
lo que se plantea es-
tudiar el Mdster en
Cultura del Vino que
ofrece la Universidad
de Burgos.

Un emprendedor

nostalgico

C;)fundador y Respon-
sable de produccién
de Cerveza Dolina recuer-
da con carifio y nostalgia
su paso por la UBU. Du-
rante sus estudios disfruto
de unabeca de précticas
en el drea de Edafologia y
Quimica Agricola de la
Universidad y en el Con-
sejo Regulador de Deno-
minacién de Origen Ar-
lanza. “Estas précticas me
ayudaron a conocer mas
este campo profesional y
ver como funciona real-
mente el mundo laboral y
me permitieron estar me-
jor preparado”. Victor, en
comparnia de otro socio,
decidié emprender y crear
su propio negocio con los
conocimientos adquiri-
dos. “El plan de estudios
que cursé me aporté una
formacion completay en
especial todas las asigna-

turas relacionadas con la
industria alimentaria, in-
genieria de procesos yla
ingenieria civil, muy apli-
cables y itiles incluso en
la vida diaria”.

Este emprendedor re-
comienda a los futuros
alumnos amantes de la
naturaleza y el medio am-
biente a estudiar este gra-
do por su cardcter multi-
disciplinar que permite
realizar proyectos de di-
versa indole.





