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OBJETIVOS

En la presente asignatura se estudiaran las operaciones basicas que conforman un proceso y la
instrumentacion necesaria para el control del mismo. Se distribuird en dos bloques. El primero de
ellos se centra en la descripcion de las operaciones basicas mas comunes en la industria
agroalimentaria y en la realizacion de los correspondientes balances macroscopicos de materia,
energia y cantidad de movimiento. El segundo bloque se centra en la instrumentacion necesaria
para el control de procesos industriales.

ORGANIZACION DOCENTE

1° cuatrimestre.
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SISTEMA DE EVALUACION

La evaluacion de los conocimientos de la asignatura se realizara mediante un examen final. El
examen constard de tres partes. Dos de ellas consistiran en la resolucion de un problema y la
tercera en algunas cuestiones conceptuales. Problemas y teoria han de aprobarse por separado. En
la nota final la teoria se valorara con el 40% y los problemas con el 60%.

La realizacion de las précticas es obligatoria. La entrega de los resultados y anélisis de los
mismos, se debera realizar en grupo y en el plazo maximo de tres semanas una vez finalizadas las
practicas. Si una vez revisado el informe de practicas por parte del profesor, éstas se consideran
suspensas, el alumno debera superar un examen de préacticas. Las practicas deben ser aprobadas,
para aprobar la asignatura. Si la asignatura no se aprobara en dos cursos consecutivos, las
practicas deberan realizarse de nuevo.
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INFORMACION ADICIONAL

PROGRAMA

Introduccién.  La disciplina de la Ingenieria Quimica. Notas histéricas. Evolucion de los
procesos. Tendencias. Definicidn objetivos del curso. Presentacion y justificacion del programa.
Bibliografia recomendada.

BLOQUE 1. OPERACIONES BASICAS.

Tema 1.

Tema 2.

Tema 3:

Tema 4:

Tema 5:

Instrumentos fisico-matematicos y técnicas de calculo en Ingenieria de procesos
agroalimentarios. Sistemas de magnitudes y unidades. Factores de conversion de
unidades. Analisis dimensional. Técnicas de calculo mas frecuentes en Ingenieria: tipos
de representaciones graficas, métodos de integracion aproximados, métodos
aproximados de resolucion de ecuaciones...

Introduccion a las operaciones basicas de la Ingenieria de procesos
agroalimentarios. Desarrollo historico de los Procesos Industriales. Proceso. Diagramas
de flujo. Operaciones basicas. Fenémenos de transporte. Fuerza impulsora. Clasificacion y
descripcion de las operaciones basicas. Régimen estacionario y régimen no estacionario.
Operacidn intermitente y en continuo.

Balances macroscépicos de materia: Ecuaciones de los balances. Balance total de
materia. Balance de materia aplicado a un solo componente. Aplicacién de los balances
de materia: estado estacionario sin generacién y sistemas en estado no estacionario.
Sistemas con reaccién quimica.

Balances macroscdpicos de energia: Conceptos generales. Expresion del balance total
de energia. Energia asociada a la masa. Energias en transito. Balance total de energia.
Balances de energia en sistemas sin reaccion quimica.

Balances macroscopicos de energia mecanica: Conceptos generales. Ecuacion de
Bernoulli. Circulacién de fluidos a través de conducciones. Flujo alrededor de cuerpos
sumergidos. Flujo en lechos porosos y en lechos fluidizados.

BLOQUE 2. INSTRUMENTACION Y CONTROL DE PROCESOS.

Tema 6.

Tema.

Tema 8.

Tema 9.
Tema 10.

Generalidades. Definiciones en control. Clases de instrumentos. Codigo de identificacion
de instrumentos. El lazo de control. Medidores. Transmisores. Elementos finales de control.
Controladores.

Medidas de Presion. Unidades y clases de presion. Tipos de medidores. Funcionamiento.

Medidas de caudal Medidores volumétricos: de presion diferencial y de area variable.
Medidores de caudal masico. Comparacion de caracteristicas de los medidores de caudal.

Medidas de nivel. Medidores de nivel de liquidos. Medidores de nivel de sélidos.

Medidas de temperatura. Introduccion. Termémetro de vidrio. Termdmetro bimetalico.
Termdmetro de bulbo y capilar. Termémetros de resistencia. Termistores. Termopares.
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Pirometros de radiacion. Velocidad de respuesta de los instrumentos de temperatura. Tabla
comparativa de caracteristicas.

Tema 11. Otras variables. Variables fisicas. Variables quimicas.

Tema 12. Elementos finales de control. VValvulas de control. Elementos finales electrénicos. Otros
elementos finales de control.
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