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OBJETIVOS

La asignatura va encaminada a introducir al alumno en el conocimiento de la legislacion
alimentaria vigente, tanto a nivel comunitario como estatal y autonémico; asi como la distribucion
de competencias entre las distintas Administraciones.

Ademas, se abordara el estudio de la Politica Agraria Comunitaria, tanto de la filosofia

que fue base de su aparicién, como de la aplicacién real y sus perspectivas de futuro. Se prestara
especial atencion a la forma practica de gestion de las medidas integrantes en la misma.

ORGANIZACION DOCENTE

La asignatura consta de 2,5 créditos tedricos y 2 créditos practicos. Los créditos tedricos
se repartiran, aproximadamente, por partes iguales al desarrollo teérico del temario y a la
resolucion de cuestiones practicas relacionadas.

Los créditos practicos consistirdn en conocer y trabajar con la legislacion y los
procedimientos a seguir para la tramitacion de diferentes tipos de expedientes.
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SISTEMA DE EVALUACION

Se realizara un examen final escrito que constara de una parte de tipo teérico, la cual
tendra una valoracion del 40%, y otra parte de cuestiones practicas, con una valoracion del 60%.
La nota final serd la media de las dos partes citadas.

Para la presentacion al examen final sera imprescindible la asistencia a las clases practicas
(se permitiran un maximo del 25% de no asistencias); 0, en su defecto, el superar un examen
tedrico de cuestiones relacionadas con las practicas efectuadas.

PROGRAMA

TEMA 1: Distribucidn de competencias.
TEMA 2: Normativa de la Union Europea.
TEMA 3: El Codigo Alimentario.
TEMA 4: Reglamentacion Técnico-Sanitaria y Normas de Calidad.
TEMA 5: Material y Personal.
TEMA 6: Industrias y establecimientos.
TEMA 7: Conservacion, almacenamiento y transporte.
TEMA 8: Etiquetado, presentacion y publicidad.
TEMA 9: La agricultura y la PAC.
9.1.- Objetivos y principios.
9.2.- La puesta en marcha de la PAC.
9.3.- La politica de estructuras y la reforma de la PAC.
9.4.- La Agenda 2.000.
9.5.- La definicion y gestién de la PAC.
9.6.- La financiacién de la PAC.
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